Bomboane cu nuci
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Ingrediente: 300 g ciocolata menaj 150 g margarina 2 galbenusuri 2 plicuri
zahar vanilat

10 linguri cu zahar pudra
10 linguri cu nuci
100 g alune

visine din visinata

Mod de preparare:

1.Rupe ciocolata in bucatele, dupa care topeste-o la bain-marie. Adauga margarina
amestecand continuu, pana se incorporeaza complet. Pune apoi gélbenusurile, zaharul pudra,
zaharul vanilat si nucile macinate.

2.Compozitia astfel obtinuta las-o la rece aproximativ 30 de minute. Cu palmele umede,
modeleaza bilute de dimensiunea unei nuci.

3.In mijlocul fiecarei bilute, pune cate o visin din visinata. Tavaleste-le prin alunele tocate si
serveste-le dupa ce au stat la rece cam doua ore. In mijlocul bomboanelor, poti pune si o aluna
intreaga.

SURSA: http://www.ecuisine.ro




